
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

是韓文以“木”來令名的餐廳，在亞洲它代表著現代日本料理以 

“創新” 元素為定義。廚師們以 

 

無限想像創意和精緻烹飪的手法而呈現的日式料理，為顧客帶來

多樣化的餐飲體驗。同時我們也提供“共享的風格”因此我們的

菜系將會以振奮服務的風格 呈現給您，讓您有個美好的體驗。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

特调鸡尾酒                                             

我们的招牌鸡尾酒，是来自于我们调酒师所启发的，创出了奇妙般的

味道，通过采用最佳烹饪技巧，展示了如何打破鸡尾酒制作的界限 

着名的韩国烧酒配浓郁的草莓，再加干橙和粉色胡椒

原招牌鸡尾酒 用 藏 清酒再配杏仁糖浆和百香果汁

用日本绿茶与哈蜜瓜和樱花制成的马蒂尼鸡尾酒

富士山鸡尾酒用与香槟与日本柚子和蓝柑香酒

韩国着名的盲韩国鸡尾酒与烧酒，新鲜的西瓜，酒浸樱桃和接骨木花

糖浆

日本哈蜜瓜长岛冰茶

日本芥末鸡尾酒搭配柚子口味

未成年无酒精饮料 

香蕉混合浆果

混合浆果 香蕉 牛奶 蜜糖

醉酒的泰迪熊

非酒精莫吉托鸡尾酒 芬达草莓

热带海滩

混合水果 蜜糖

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税



 

清酒

初孫きもと純米酒

日本东北铭酒，口感中干型，结尾顺滑   

中等干燥味 , 圆润的  

大関生貯蔵酒

清新略甜容易入口适合冷饮

大関佳撰金冠辛口からくち

口感干型细致，结尾清爽              

大関花泡香

清新，微发泡酒，口感温醇, 轻轻酸甜。          

清脆，干脆口感，结尾悠长

大関純米帶刀侍

融合丰满酒体，结尾轻盈顺滑

 

大关山田锦特选特别纯米酒

拥有 山田锦米 的浓郁香气，自然味十足

大麦清酒

味道浓郁 强烈的香气

李子清酒
梅酒无糖

蜂蜜的天然甜蜜，温和的酸味度与果香的坚果香气

梅酒

它的设计是作为开胃酒之前的膳食前饮料，但是在用餐期间或结尾也

适合饮用。 

 

 

 

 

 

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税



 

烧酒

矿桃子烧酒

桃子味道，适合加冰 

著名韩国烧酒

被称为韩国伏特加，味道很流畅。是一种由大米制成的透明蒸馏酒，

是韩国最流行的含酒精饮料

只供

招牌啤酒 芒果 口味

经典工艺 与泰国芒果风味的提示

招牌啤酒口味芒果啤酒

经典工艺美味柠檬叶风味淡

招牌啤酒 番石榴与香茅

口味经典工艺苹果酒与番石榴，香茅和卡菲尔柠檬

日本啤酒

朝日啤酒

日本第一著名大阪干啤酒，爽口而有大麦味道

日本三宝乐啤酒

拥有着日本历史最悠久的啤酒品牌， 严格确保酿造啤酒最重

要的原料品质。有着绝妙的均衡口感，浓郁的麦芽香以及清新爽口的

后劲

日本常鹿野白色愛爾啤酒

此啤酒在日本國內獲得無數次大獎，全国评价相当高的啤酒，制作过

程中除了白啤酒会添加橘皮外，还添加了橘子果汁，让原本平易近人

的果香更加丰富。如果平常就喜歡豪格登的清爽香氣與果香，那就更

要試試這款！

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税



 

啤酒
辛哈啤酒 辛哈啤酒淡味 虎牌啤酒

喜力啤酒

科罗纳啤酒

果汁 冰沙
椰子 芒果 混合水果

橙子 菠萝 西瓜

软饮料

百事可乐 百事可乐没有糖  

七喜 橙色

 矿泉水

潘纳水 – 矿泉水

圣佩雷格里诺- 矿泉水 

依云天然矿泉水 

起泡矿泉水

斐济 矿泉水

来自挪威的 水  矿泉水 / 苏打水

茶 

热日本绿茶

 

 

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税

 



 

香槟

法国酩悦香槟

水晶香槟

美好的花香 酵母的味道 优雅的柑橘味道

香槟 来自法国

玫瑰香槟

泡菜浆果的香味 优雅的泡沫

完美的甜蜜平衡 花香 新鲜果味的味道

气泡酒
澳大利亚气泡酒

澳大利亚玫瑰气泡酒

意大利普罗赛克气泡酒

玫瑰酒

耳语天使

美丽的颜色 玫瑰酒 来自法国

优雅的香气 口感柔和 良好的酸度

清爽的味道 玫瑰酒 来自法国

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

白葡萄酒

法国吉哈伯通白苏维翁莎当妮

清爽的味道 长相思葡萄酒 来自法国

清爽的味道 长相思葡萄酒 从新西兰来

像裂口水果甜 雷司令葡萄酒 来自澳大利亚

意大利托斯卡纳班菲瑞米干白

红葡萄酒

浓郁的香水香气 一些香料口味 马尔贝克葡萄 来自阿根廷

意大利托斯卡纳班菲酒厂桑娇维赛

果味 带有一丝香料的味道 黑比诺葡萄酒 来自法国

丰富的香料口味 与牛排完美搭配 来自泰国

丰富的浆果风味 卡伯纳苏维浓葡萄酒 来自加州

 

 

 

 

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税



 

招牌菜厨师专长

金枪鱼饭  

42

吞拿鱼薄饼

烤鸭胸 橘子味噌

微煎三文鱼刺身 芥子味噌

微煎吞拿鱼刺身 莎莎酱

鰤鱼刺身 柚子酱 墨西哥辣椒

薄切白身鱼刺身 柑橘醋

和牛饺子 照烧松露汁

微煎扇贝 酱 香草味噌

香煎和牛刺身 柑橘醋

辣 素食主义者 包含猪肉         一分熟

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税



 

前菜

用上日本居酒屋小菜的概念

为您呈上精致的餐前小菜

枝豆

辣炒枝豆

鸡肉串烧 特制照烧汁

香脆米饭锅巴 辣味蛋黃醬三文鱼 辣味蛋黃醬吞拿鱼

酥炸鸡块+柚子酱+唐扬汁 

蟹肉春卷 芥末蛋黄 烤鳗鱼酱汁 

沙拉

田园沙拉

酸醋混合海藻

香脆三文鱼皮 柠檬姜沙拉汁

龙虾沙拉+辣柠檬沙拉汁 

辣 素食主义者 包含猪肉         一分熟

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税



 

日本和牛

白兰地外脊和牛 辣醬 照烧汁 橘醋

炭烧眼肉和牛 辣醬

照烧

鸡肉 芥末土豆 照烧汁

三文鱼 芥末土豆 照烧汁

澳大利亚里脊肉

和牛腰肉 芥末土豆 照烧汁

陶板燒

所有陶板燒在烹调过程中可以不使用酒精

混合蘑菇

豆腐

混合海鲜

澳大利亚里脊肉

辣 素食主义者 包含猪肉

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税



 

主菜

香煎鲈鱼 墨西哥辣椒醬汁

烧烤三文鱼 雀跃莓山椒汁

奶油明太子拉面 老虎虾

香炒虾 辣椒汁

香炒扇贝 芥末胡椒汁

羊排 蓝芝士味噌汁

柚子味噌腌雪鱼

菠萝炒饭 国王老虎虾 酥脆猪肉

澳大利亚里脊肉 豆腐泥 味噌大蒜酱  

龙虾乌冬配 特制酱汁

烧烤龙虾 辣椒醬汁照烧汁橘醋

辣 素食主义者 包含猪肉

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税

http://yujuan162.pixnet.net/blog/post/175866867


 

天妇罗

全部均会奉上天妇罗汁 大根和姜

蔬菜 芦笋 白洋葱 红薯 香菇 西兰花 胡萝卜和夏南瓜

虾

虾天妇罗 香辣蛋黄酱

软壳蟹 芥末蛋黄酱 橘醋

天妇罗加拿大龙虾 香辣蛋黄酱 墨西哥辣椒汁 橘醋

汤和配菜

白米饭

味噌汤

大蒜炒饭 蛋

炒混合蘑菇 + 时令蔬菜                                                                                         

香辣海鲜汤

辣 素食主义者 包含猪肉 
 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税



 

巻寿司

丛林麻木 中華裙带菜，黄瓜，牛油果和紫叶生菜

三文鱼和牛油果

香辣吞拿鱼巻

葱花黄鳍鰤鱼巻

天妇罗虾巻

泰式软壳蟹巻 辣椒罗勒酱

特制巻寿司 吞拿鱼 三文鱼黄鳍鰤鱼扇贝 蟹肉飞鱼子牛油果

和芥末橘醋汁

吞拿鱼和奶油乳酪 章鱼和辣汁

日落巻 烤鳗鱼 黄瓜和牛油果

葱花吞拿鱼腩巻

加洲巻 蟹肉 飞鱼子 牛油果黄瓜 蛋黄酱芝麻和微韭菜

辣 素食主义者 包含猪肉          一分熟

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税



 

刺身
一份三片

吞拿鱼

三文鱼

鰤鱼

章鱼

鲷鱼

扇贝

烤鳗鱼

甜虾

顶级金枪鱼肚肉

生鱼片拼盘 块

吞拿鱼 三文鱼 鰤鱼 鲷鱼 章鱼

生鱼片拼盘 块

顶级金枪鱼肚肉 扇贝 吞拿鱼 三文鱼 鰤鱼 鲷鱼 章鱼

所有鱼类均因应市场供应量和季节

辣 素食主义者 包含猪肉  一分熟

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税



 

手握寿司
一份两块

吞拿鱼

三文鱼

鰤鱼

章鱼

飞鱼子

鲷鱼

三文鱼子

寿司虾

烤鳗鱼

扇贝

甜虾

顶级金枪鱼肚肉

寿司套餐 吞拿鱼 鰤鱼 三文鱼

鲷鱼 甜虾 三文鱼子 玉子 鳗鱼 香辣吞拿鱼巻

辣 素食主义者 包含猪肉  一分熟

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税 



 

甜点

绿茶焦糖布丁

柚子芝士蛋糕

特别的草莓冰淇淋

巧克力布丁 

自制冰淇淋和冰糕
 冰淇淋 一份                                                              

绿茶

黑芝麻

香草

－ 冰糕一份

青柠和清酒

青苹果和芥末

草莓

柚子

餐后茶點 

獨特混合紅茶與水果和花瓣

永恆夏茶 幫助消化和支氣管的問題

獨特綠茶與漿果和香草花

來自南非的香草紅茶 非常適合兒童” 

辣 素食主义者 包含猪肉 
 

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税 

 



 

海鲜品尝套餐 

味噌汤

选择一小瓶矿泉水 

香煎三文鱼刺身+芥子味噌    

 日本酒 

寿司套

寿司虾 扇贝 鲷鱼 章鱼 烤鳗鱼

 

香煎鲈鱼 + 墨西哥辣椒醬汁  

葡萄酒配对 

 

绿茶焦糖布丁 

日本绿茶 

 

辣 素食主义者 包含猪肉 
 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税 



 

海陆品尝套餐 

味噌汤

选择一小瓶矿泉水

虾天妇罗 香辣蛋黄酱

 日本酒 

寿司套

寿司虾 扇贝 鲷鱼 章鱼 烤鳗鱼

菲力和牛 豆腐泥 味噌大蒜酱

 葡萄酒配对 

甜点 

柚子芝士蛋糕

日本绿茶 

辣 素食主义者 包含猪肉 
 

所有价格均为泰铢，并可能收取 ％服务费和适用的政府税 

http://yujuan162.pixnet.net/blog/post/175866867

